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Uno dei pensieri assillanti in chi
.ha il timone della pubblica am-
ministrazione deve essere certa- |
mente il riscaldamento nel pros-
simo inverno. Ne abbiamo gia te-
nuta parola a favore dei poveri
vecchi, ora dobbiamo parlarne per

i fanciulli: sono le due etd pilt
difticili. in cui ¢ maggiore la sen-
sibiliti, minore la resistenza e l'at-
titudine aila difesa.

E' per cid che 1 Comuni si preoc-
cupano assal seriamente del pro-
blema dell'istruzione nell'inverno,
‘e tra 1 vari progetti vi & gquello
-di spostare il periodo di insegna-
mento in maniera che nei mesi
freddi gli alunni se ne stiano a
scaldarsi a casa.

Le scuole quindi per le lezioni
regolari verranno riaperte il primo
-ottobre, anticipando in Settembre
la sessione d'esame d'ammissione
e di riparazione. Verrebbe poi
continuata fino a tutto Novembre
e dal primo Dicembre al 28 Feb-
braio vi sarebbe vacanza.

Riaprendosi i battenti al primo
Marzo le lezioni dovrebbero du-
rare ininterrotte fino a tutto Luglio
‘per l'insegnamento, restando per
Agosto gli ésami.

Cosi facendo e abolendo com-
pletamente le vacanze di vario ge-
nere cosi dannose lungo l'anno, li-
mitandole a pochissimi giorni a
Pasqua. si avrebbe in complesso
un periodo di sette mesi interi in
cui si potrebbbero sufticientemente
svolgere i programmi di ciascuna
classe, e si otterrebbe cosi che il
fabbisogno del combustibile pei
locali delle scuole sarebbe ridotto
.al minimi termini o quasi nullo.

E' una proposta questa che me-
rita la migliore considerazione e
la mente equilibrata dell’illustre
Ministro Ruffini, ne trarra certa-
mente tutti i migliori effetti per
superare questo prossimo periodo
invernale che si presenta pur
troppo in condizioni 'gravi, ma che
tutti dobbiamo prepararci a vin-
.cere colla resistenza, colla co-
.stanza, colla fedé nella vittoria
finale.

E’ questo in ogni modo un solo
-aspetto della grave questione del
riscaldamento invernale al quale
si deve assolutamente pensare in
tempo e provvedervi con una ri-
-soluzione che valga a rassicurare
in ispecie la parte non abbiente
-della popolazione.

IL GOVERNO
e il problema dell’alimentazione

A che cosa mira il Governo col
decreto del 20 maggio sullo svi-
luppo delle culture alimentari? E-
videntemente ad assicurare l'agri-
coltore, grande e piccolo, che
avra tutta la convenienza a dedi-
carsi con energia alla coltivazione
dei campi per trarne la maggiore
copia possibile di derrate alimen-
tari, la vendita delle quali fruttera
un prezzo non inferiore a quelli
fissati per la prescnte annata.

Il prezzo & naturaimente il pil1
grande stimolo alia produzione,

L'agricoltore percit & sicuro di
ritrarre finche dura 'attuale equi-
librio economico un prezzo non
inferiore a L. 45 pel grano tenero
e L. 50 pel grano duro.

Il Governo si impegna altresi
di comprare la produzione otte-
nuta con notevoli sforzi di quegli
agricoltori che coltiveranno in ec-
cedenza a quanto facevano pel
passato, oppure in condmzxom di
eccez:onale dlfﬁcolta e il prezzo
di acquxsto é determinato con un
aumento massimo del 10 per cento
sul prezzo d'imperio, a titolo di
premio.

Ma non basta. Il decreto sun-
nominato assicura ancora speciali
facilitazioni di credito agrario,
di cessione di prigionieri o di
mano d'opera militare, con l'uso
di macchine agrarie e con altre
provvidenze.

Perd, nonostante l'offerta di fa-

vorevolicondizioni perl'incremento
delle culture alimentari, ci po-
tranno essere agricoltori neghittosi
— equivalenti ai disertori dal ser-
vizio militare — che preferiranno
di lasciare il terreno coltivabile
in istato di semi abbandono o di
esclusivo sfruttamento per pascolo,
in tal caso il Governo mette nelle
mam del Prefetto, assistito da una
commxssxone di tecnici, larma
per l’obbhgatoneta delle coltiva-
zioni.

Ci sono pattx contrattuah ecces-
sivamente onerosi per il condut-
tore di’ terre rispetto al loro pro-
prietario? Ebbene il decreto prov-
vede col dichiarare nulli' tutti i
patti cosl detti angarici, ossia che
1mportmo oneri e penahta spropor-
zionate al fine cui si riferiscono.

Non mancheranno mdubblamente
altre provv;denze per una corag-
giosa riforma agraria rivolta a
garantire diritti e interessi di pro-
duttori e di consumatori in questo
difficile ed eccezionale momento
di vita economica.

Il pimo articolo ﬂElli quora IQHUE fi vini

(12 aprile 1917, n 729)
Arr. 1. — Sono congiderats vini
| genuini soltanto  quells ottenuti dalla

Sfermentazione alcooli-u del mosto dy uva

| Jresca o leggerments appassita,
[ Tutts gli altrs vins compress queili
otfenuti con ure secche e quelli prepa-
rats mediante la formantazione di solu-
zions zucchersne in presenza di  Jecos
ds vino o ds vina-ce d'uva stano o no tor-
chiate, sono consid-rali non  yenuing,
agli effetts del presente decrefo-legge o
ds ogni alirs legge penale,

Con decrets Reale da emanarsi su
proposta del msnistro di  agricoliura,
ds concerto com qu=lli dell'viterno, della
graziaegiustizia e delle finanze, saranno
stabilits i trattaments consentifs per la
preparazione, correzione ¢ consertazione
des vini da conmderarsi come genuini.

|

Col medesimo decretv saranno stabi-
liti & trattamenti permessi per la pre-
parazione dei vini speciali.

Questo articolo contiene la vera
essenza della legge, ciod quella de-
finizione particolare del vino genuino
che manca nelle altre nostre leggi
civili, penali, sanitarie. Diciamo che
3 in cid l'essenza della legge perchd
gid dn questa definizione appare lo
scopo di proteggere la produzione e
il commercio del vino guals é pro-
dotto veramente dall'uva: quindi di
inibire ogni moll;phcazwne di esso
prodotto,’ agni artificiale aumento di
massa :con l'aggiunta di acqua, di sidro
e di altri liquidi.

Al seml di questa legge, dunque,
vino génuino & solo quello ottenuto
dalla fermentazione alcoolica del
mosto di uva fresca o leggermente
appeaesita. 11 leggerments appau:ta ¢
stato messo peraalvare quei vini fatti
con uve che osulla piantao sullestuoie
o_i graticci, si fapno lievemente ap-
pusnre perottenere una leggua oon-
centrazione zucoherina d’onde un
maggiore grado alcoolico e una mag-
giore morbidezza. Ma I’ appnsxmepto
dell'uvn non deve esser spinto fino
nll'ea'uccamonto al forno 6 al sole
quale‘'usasi per preparare le passo-
lina g le sultanine di Greocip e delle
isole Jonlcho, il noatro zlhlbbo, I'uva
malags, ecc. vero éssicoamento, Guesto,
accelerato dal trattsmento delle uve
in bagno alealino liberatore dallo
strato ceroso che riveste la buccm
del chiceo. Quando I'essiccamento sia
cosi- operato e spinto' al punto da
pttenera uve he con 40-50 e
lnche 60 per % di glucono, si
hanno uve ! vino delle quali nom @
Yenuino ai sensi- di questa legge spe-
ciale come chiaramente dice il se-
condo comma dell'articolo.

Sard bene che il regolamento
perd precisi meglio il punto cui si
intende permesso 'appassimento del-
I'uva, per non lasciar luogo a dub-
biose interpretazioni essendovi uve
che, gid per loro natura molto ricche
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di zucchero, possono coll’appassi-
mento andare s concentrazioni zuc-
cherine suscettibili di originare dub-
bieaze

Come pure sard necessario che il
regolamento definisca meglio il sense
che il legislatore volle attribuire alla
fruse « ottenuti dalla fermentazione
alcoolica ». Giacchd non pud essersi
inteso di limitare il oarattere di ge-
nuinithai soli prodotti di una fermen-
tuzione &lcoolica completa dell’uva
fresca o leggermente appussita, come
poirebbe intendersi dalla dizione
nuda e cruda del testo; in tal caso
1 vini amabili e i vini dolei sareb-
bero non genuini, il che certamente
nou & nello spirito della legge. La
fermentuzione totale o soltanto par-
ziale del mosto di uva & imposta da
supreme esigenze dei consumatori e
dal commercio, & non vi si potrebbe
rinunziare. Si aggiunga il ricordo
di tutte le controveraie, talune molto
gravi e imperfettaments decise dalla
giurisprudenza in passato, originate
dai cosidetti filtrati dolci. II mosto
parzialmente fermentato fino a pro-
durre 24 °/, di alcool, poi filtrato,
quasi sempre in presenza ad anidride
solforosa antisettica, & un vino o &
un mosto? La [presenza in esso di
quanmb eacessive di anidride solfo-
rosa residue del trattamento antiset-
tico sublto, fa oadere il prodotto
nelle contravvenzioni al disposto sul
contenuto massimo di anidride sol-
forosa permesso nci vini finiti; o'in-
vece non &, come parrebbe ben giusto,
da tollerarsi si o come fosse detta
quantith eccessiva presente in un
mosto? B una questione che il re-
golamento deve risolvere, perché
oolla legge passata non lo era af-
fatto, nd la giurisprudenza seppe
trovare un indirizzo costante nei
giudicati.

11 secondo capoverso dell’art. 1 di-
chiara dunque, come abbiam veduto,
che i vini di uve secche somo comside-
rati non genwini, Ma aggiunge, ed &
una novitd che risolve dubbi-solle-
vati dalle precedenti leggi sui vmx,
che anche i cosidetti m:ondt ving
fatti con succhéro su vinaccie o con
feccie sono considerati vini non genuins.

Non & lecito  quindi. fare, a
scopo di vendita, del vino facendo
fermentare solusioni zuocherine (fatte
con zucchero, glucosio, miele ed altre
materie zuccherine) sopra a delle
vinacoie torchiate o no, .o insjeme
ai depositi fecoiosi lasciati dal vmo.

Lhart, 1 chmde rloordando che vi
8ono trattamenti consentiti nell. pre-
paraz)one del vino, o & scopo di
correzione o per aiutarne la con-
servazione, ma questi sono esclusj-
vamente quellx tassativamente indi-
cati dal regolamento, il quale avrh
riguardo pure alla lavorazione dei
cosidetti vini speciali (marsala, ver-
mouht, spumanti, eco.).
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