
B arolo.

Provincia di Cuneo — Tribunale di Alba — Corte d’Ap­
pello di Torino — Circondario e Diocesi di Alba — Manda­
mento e Pretura: La Morra— Collegio elettorale: Cherasco
— Abitanti 1080.

Clima. — Riparato dai venti di nord-ovest, circondato da 
graziose colline, decrescenti dal sud a nord, fino a confondersi 
coll’ubertosa pianura albese, Barolo gode di un clima dolce, 
mite, adatto alle malattie di petto; il soggiorno, oltreché gra­
zioso, è grandemente salubre.

Prodotti. — Il prodotto principale è il vino: il Dolcetto, il 
Barbera e, sopra tutti, il Barolo.

Il vitigno che produce il Barolo è il « Nebiolo », quello 
stesso che si chiama « Spanna » a Gattinara, « Picotener » 
ad Ivrea, « Chiavenasca » in Valtellina.

La vera produzione del Barolo non varca i 400 m. e occupa 
i declivi meglio esposti e più caldi; ottimo è quello che si 
fa nella regione « Cannubio », piccola, privilegiata insenatura, 
alla quale fanno corona altre ristrette zone di territorio che 
danno vino or più morbido, or più secco, or più amaro, or 
più profumato.

I Barolesi, viticoltori ormai esperimentati e consumati, hanno 
adottato i metodi più razionali e moderni, sia negli impianti 
dei vigneti, sie nella vinificazione e successiva elaborazione, 
sostituendo alle antiche impalature, costose e incommode, fili 
di ferro, canne e pali di cemento armato, introducendo nelle 
cantine il riscaldamento durante la fermentazione, sia tumul­
tuosa sia lenta, e non tralasciando a tempo debito i travasi 
e le colmature.

II Barolo è un tipo ben caratterizzato di vino rosso supe­
riore, profumato gradevolmente, ora molto austero, ora mor­
bido vellutato, caldo, pieno, robusto, tonico, che fa bene allo 
stomaco e solletica il cervello; giustamente fu detto il re dei 
vini italiani, ed è il miglior ricostituente.

L’analisi del Barolo, fatta dal dott. F. Paccanoni, ha dato, 
per quella regione « Cannubio », i seguenti risultati:

Densità, 0.9930 - Estratto per mille, 23.130 - Alcool in 
volume per cento, 12.900 - Acidità complessiva per mille, 8.330
- Tannino, 0.507 - Bitartrato potassico, 1.893.

La produzione del Barolo, nel territorio di Barolo, può cal­


